
Séminaire	
  de	
  l’Equipe	
  Alimentation	
  (LÉA)	
  
	
  

La	
  viande	
  aux	
  armées	
  :	
  rites	
  alimentaires,	
  moral	
  et	
  discipline	
  
	
  

Vendredi	
  24	
  janvier	
  2014,	
  salle	
  des	
  Actes,	
  Université	
  François	
  Rabelais,	
  Tours	
  
	
  

	
  
Au	
   sein	
   des	
   armées,	
   en	
   temps	
   de	
   paix	
   et	
   en	
   temps	
   de	
   guerre,	
   la	
   viande	
   cristallise	
   de	
   nombreux	
   enjeux.	
  
Essentielle	
   à	
   la	
   reconstitution	
   des	
   forces	
   du	
   soldat,	
   elle	
   a	
   été	
   peu	
   à	
   peu	
   intégrée	
   aux	
   rations.	
   Sa	
  
consommation	
  implique	
  cependant	
  la	
  mise	
  en	
  place	
  d'une	
  logistique	
  spécifique	
  (transport,	
  conservation...)	
  
et	
  des	
  équilibres	
  économiques	
  difficiles	
  à	
  soutenir	
  en	
  temps	
  de	
  guerre,	
  dans	
  des	
  économies	
  marquées	
  par	
  
la	
  pénurie.	
  La	
  viande	
  cristallise	
  aussi	
  des	
  enjeux	
  culturels	
  de	
  première	
  importance,	
  comme	
  la	
  question	
  du	
  
maigre	
   et	
   du	
   gras,	
   et	
   plus	
   largement	
   du	
   jeûne.	
   La	
   satisfaction	
   des	
   rites	
   alimentaires	
   est	
   parfois	
   rendue	
  
difficile	
  par	
  le	
  contexte	
  opérationnel	
  et	
  implique	
  des	
  accommodement	
  plus	
  ou	
  moins	
  bien	
  acceptés	
  par	
  les	
  
troupes	
  attachées	
  à	
  des	
  traditions	
  qui	
  sont	
  aussi,	
  souvent,	
  un	
  facteur	
  essentiel	
  du	
  moral	
  et	
  de	
  la	
  discipline.	
  
	
  
Matinée	
  :	
  	
  

9.30	
  :	
  Accueil	
  et	
  café	
  

10.00	
  –	
  10.15	
  :	
  Introduction	
  

10.15	
  –	
  11.00	
  :	
  Le	
  cacheroute	
  et	
  la	
  viande	
  dans	
  l’armée	
  

Rabbin	
  Laurent	
  Berros,	
  aumônier	
  militaire	
  de	
  la	
  région	
  Nord	
  

11.00	
  –	
  11.20	
  :	
  discussion	
  

11.20	
  –	
  12.00	
  :	
  La	
  viande	
  des	
   troupes	
  coloniales	
   françaises	
  et	
  britanniques	
  de	
   la	
  Première	
  Guerre	
  
mondiale	
  :	
  pratiques	
  communautaires	
  et	
  discipline	
  

Emmanuelle	
  Cronier,	
  maîtresse	
  de	
  conférences,	
  Université	
  de	
  Picardie,	
  chercheuse	
  associée	
  à	
  LéA	
  

12.00	
  –	
  12.30	
  :	
  discussion	
  

12.30	
  –	
  14.	
  30	
  Repas	
  	
  

Après-­‐midi	
  :	
  	
  

14.30	
  –	
  15.15	
  :	
  La	
  conserve	
  de	
  viande	
  dans	
  l’alimentation	
  du	
  soldat	
  durant	
  la	
  	
  Grande	
  Guerre	
  

Marie	
  Llosa,	
  doctorante	
  à	
  l’université	
  de	
  Toulouse	
  II	
  –	
  Le	
  Mirail	
  (FRAMESPA,	
  UMR	
  5136)	
  

15.15	
  –	
  15.	
  45	
  :	
  discussion	
  

15.45	
  –	
  16.30	
  «	
  De	
  la	
  viande	
  au	
  menu	
  !	
  »	
  :	
  l’approvisionnement	
  en	
  viande	
  des	
  formations	
  sanitaires	
  
durant	
  la	
  Première	
  Guerre	
  mondiale.	
  

Romaric	
  Nouat,	
  doctorant,	
  université	
  François	
  Rabelais,	
  Tours	
  (LéA)	
  

16.30	
  –	
  17.00	
  discussion	
  	
  

	
  

Contact	
  :	
  Emmanuelle	
  Cronier	
  :	
  emma.cronier@orange.fr	
  

Site	
  de	
  LéA	
  :	
  http://lea.univ-­‐tours.fr/	
  


