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Gata goto gata goto, Rintaro Uchida et Shigeo Nishimura, Doshinsha, 1999 



Kikansha Kyubee, Takahashi Hiroyuki, Popurasha, 1984 



De la diversité des ekiben (lieu, contenant et 
contenu) 
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Ekiben le plus vendu de l’île de Kyushu  



L’association avec les saisons 



Du riz associé à … 



Des compartiments très variés 



Le rival du riz 



La variété des contenants 





Une inventivité sans limite 



Tous les types de trains 



Des inspirations très variées 



Importance des terres cuites 



Variété des matériaux 



L’univers des ekiben, une culture alimentaire ? 



Le grand magasin Keio (janvier 2013) 



Des  ekiben  sans  trains  !




Ekiben et la nostalgie 


